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CARTAAO CLIENTE

Para nds, a sua escolha por um produto Pratica é motivo de grande
satisfacdo.

Isso reforca o sentido da nossa missdo, que é levar qualidade e
produtividade ao ambiente de preparo de alimentos com o propdsito de
oferecer condicdes para o preparo de comida boa, de qualidade e sem
desperdicio.

Paraisso nossos produtos oferecem alta tecnologia e os melhores padrdes
de qualidade. Sao desenvolvidos por um time experiente e altamente
qualificado e produzidos num parque fabril com os mais avancados
processos e equipamentos.

A Pratica oferece solu¢cdes completas em toda cadeia de preparo de
alimentos. Desde produtos para a panificacdo até todo o universo da
gastronomia. Do pré-preparo a conservacgao, finalizacdo e acabamento.
Temos uma amplalinha de maquinas para panificagao, equipamentos para
ultra-congelamento e conserva¢do e variadas linhas de fornos para
panificacdo, gastronomia e fornos rapidos de finalizagdo, além de uma
completalinha de acessdrios diversos.

Esperamos que nossos produtos, acessorios e servicos pré e pos venda
possam ser valiosas ferramentas para o sucesso de seu negdcio e da
continuidade da nossa parceria.

Muito obrigado.

Este manual contém todas as informacgées para vocé instalar e utilizar seu
equipamento de forma correta e obter os melhores resultados de
desempenho, qualidade e sequranga.

Recomendamos que vocé leia e siga todas as orientagcées nele contidas e o
mantenha sempre em local adequado para futuras consultas.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

RECOMENDAGOES DE UTILIZACAO

A Coifa de Condensagdo deve ser destinada somente ao uso com os Fornos
compativeis da Prdtica.

Este aparelho ndo se destina a utilizagdo por pessoas (inclusive criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido instrugdes
referentes a utilizagdo do aparelho ou estejam sob a supervisao de uma pessoa
responsavel pela sua segurancga.

Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para assegurar que elas ndo
estejam brincando com o aparelho.

Ndo utilize o teto da coifa como superficie de armazenamento, isso podera
causarrisco de queda e acidente.

A saida de ar esta posicionada na parte traseira da coifa, certifique-se que nao
esteja obstruida.

Nao cubraou bloqueie qualquer abertura do aparelho.

Use esse aparelho somente para as fungdes descritas neste manual.

N3o realizaralimpeza do equipamento com jatos de agua.

Ha o risco de incéndio, se a limpeza ndo é realizada em conformidade com as
instrugdes.

N&o flambar sob o exaustor.



IDENTIFICAGCAO DOS SIMBOLOS USADOS NESSE MANUAL
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TERMO DE GARANTIA

PRAZO EDETALHAMENTO

a) Os equipamentos Pratica tém garantia legal de 3 (trés) meses e garantia contratual
de 9 (nove) meses, totalizando 1 (um) ano, a partir da data de emissdo da nota fiscal
de venda, exclusivamente para o primeiro comprador. Se, por quaisquer motivos, a
nota fiscal nao for localizada, prevalece como data para inicio da garantia a data de
fabricagdo do equipamento, constante na etiqueta indicativa.

b) Independentemente da instalagdo efetiva ou do periodo de utilizagdo do
equipamento, o periodo de garantia é iniciado de acordo com a data da emissdo da
nota fiscal de venda.

c) Para a instalagdo e entrega técnica dos equipamentos, a Prdtica Produtos
disponibilizard, sem custos ao cliente, uma visita Ginica de um técnico autorizado e/ou
préprio, sendo exce¢des os equipamentos listados no paragrafo “i”. Caso seja(m)
necessaria(s) nova(s) visita(s) para finalizagdo da instalagdo/entrega técnica, em
funcdo da ndo disposicdo dos pontos prediais, sejam eles elétricos, de gas, hidraulicos
ou de exaustdo, os respectivos custos de visita e instalacdo serdo de responsabilidade
docliente.

d) Para os equipamentos que necessitam de instalagdo técnica, a execugdo deve ser
feita pela Pratica, por meio de um representante Pratica ou por um assistente técnico
autorizado. Para a execugdo da instalagdo o (s) equipamento (s) devera (o) estar em
seu local de utilizacdo, com os pontos prediais preparados. A Pratica ndo realiza
movimentag¢des dos equipamentos até o local de instalagdo. Em locais onde a Pratica
ndo possui assisténcia técnica, o cliente serd responsavel pelas despesas de
transporte, estadia e alimentagdo da equipe técnica.

e) A logistica de descarregamento é de responsabilidade do cliente. Ndo fazemos
movimentag¢des internas ou verticais dos equipamentos. As entregas sao efetuadas
de segunda-feira a sexta-feira, no horario comercial. Ndo entregamos nem realizamos
instalacGes nos finais de semana e feriados. Para instalagdes apds o horario
comercial, o valor deve ser negociado com a Pratica ou técnico autorizado.

f) Os equipamentos a gas ndo podem ser instalados em locais que ndo possuem
equipamentos ou sistemas de extracdo de gases para fora do ambiente. A queima de
gas GLP ou NATURAL em locais confinados sem essa condigdo de extragdo reduz o
oxigénio do ambiente e gera gases nocivos, que podem ocasionar intoxicagao,
desmaio ou atérisco de morte.



g) A Prética Produtos conta com uma extensa e qualificada rede de Servigo Técnico
Autorizado. No entanto, se na cidade de instalagdo do equipamento ainda nao
houver um técnico autorizado, serd acionado o servigo técnico autorizado mais
proximo e o deslocamento e outras despesas serao de responsabilidade do cliente.

h) Para a instalacdo dos equipamentos, o cliente devera providenciar todos os
pontos prediais (agua, energia elétrica, gas, aterramento e exaustdo) descritos na
ficha técnica de instalagdo. O agendamento para a instalagdo do (s) equipamento (s)
s6 deverad ser acionada apds a confirmagdo de que todos os pontos prediais estdo de
acordo com a ficha técnica fornecida pela Pratica.

i) Os equipamentos a seguir ndo possuem instalacdo nem visita técnica gratuita.
Caso haja solicitacdo nesse sentido, os custos serdo por conta do cliente: Toda linha
de fornos MINICONV VP e SV, MOINHO MF80, modeladoras MR500, MP500,
MPE100, divisora DV03, fatiadeira de pdo FR12, FMF 12, toda linha de fornos micro-
ondas FINISHER, ultracongeladores UK E BCF (05, 07 e 14), gela caneca UCK 170,
fermentadoras (10, 16 e 20), estufa ES9 GOURMET e todos os modelos de fatiadores
defrios.

No caso dos fornos de pequenas dimensdes, como os modelos: linha MINICONV VP,
MINICONV SV e MICRO-ONDAS FINISHER, o atendimento da garantia devera
ocorrer no servigo técnico mais préoximo ou, caso o cliente prefira fazé-los em seu
estabelecimento, o deslocamento sera cobrado.

j) A garantia somente cobrird falhas originadas por matéria-prima, componentes ou
fabricacdo.

k) A aplicagcdo da garantia se dard por meio de manutencgdes, regulagens ou troca de
pecas defeituosas. As pecas substituidas serdo de propriedade da Pratica, como
objeto de anilise.

I) Ocorréncias em garantia ndo justificardo o aumento do prazo de garantia, troca do
equipamento ou qualquer outrotipode pleito.

RAZOES DE EXCLUSAO DA GARANTIA

a) Danos oriundos de transporte. O cliente devera inspecionar a entrega do
equipamento e acionar atransportadora no caso deirregularidades. Nainstalagdo, o
técnico autorizado devera encontrar o equipamento em sua embalagem original,
totalmente preservada.

b) Irregularidades nainstalagdo predial.



¢) Uso ou instalagdo em desacordo com o Manual de Instalagdo e Operagdo que
acompanha o produto.

d) A ndo observacdo a detalhes de instalagdo, em desacordo com o Manual de
Instalagcdo e Operagdo, como: chdo desnivelado, instalagdo do forno ao lado de
equipamentos que exalam gordura, calor ou particulas sélidas em suspensdo, falta
decirculagdo de ar, entre outros.

e) Danos e falhas em componentes, decorrentes da falta de higieniza¢do ou de uma
higienizagdo inadequada, como por exemplo: molhar ou respingar agua nos
componentes elétricos internos do equipamento ou manter acimulo de sujidade no
interior da cdmara do equipamento.

f) Mudanga das condigGes originais de instalagdo executadas por técnicos ndo
autorizados, como: distribuicdo elétrica, distribuicdo de gas, local de instalagdo etc.

g) Uso de produtos agressivos ou abrasivos, impréprios para a limpeza, que possam
manchar, desgastar, riscar ou danificar acessorios ou componentes do
equipamento.

h) Danos e falhas operacionais, decorrentes de agua com grande teor de calcio, gas
de baixa qualidade ou fornecimento de energia elétrica com oscilagdo de voltagem
ouruidos/interferéncia nalinha de alimentaco.

i) Ocorréncias oriundas de descargas elétricas, decorrentes da agdo da natureza ou
de picos de fornecimento originados de geradores ou companhias de fornecimento.

j) Danos no equipamento ou em seus acessorios, como: sensores de nucleo, placas
eletrbnicas, teclados, pedras refratarias e outros; em consequéncia de acidentes,
operag¢ao ou manuseio incorretos, falta de higieniza¢gdo ou uso em desacordo com o
Manual de Instalagao e Operagdo que acompanha o produto.

k) Tentativas de reparo por terceiros ndo autorizados ou a utilizacdo de pecas e
componentes ndo originais, independentemente dos danos ou defeitos terem sido
provocados por esse fato.

1) Estdo excluidos da garantia os componentes de consumo e desgaste, como:
lampadas, vedagdes, correias, rolamentos, correntes, conjunto de lonas, perfis de
vedagdo da porta, pedras refratarias, vidros e plasticos.

m) Falhas decorrentes de redes hidraulicas ou de gas pressurizados, ou com
dimensionamento inadequado, provocando a oscilagdo de pressdo impropria para o
bom funcionamento do equipamento.



OBSERVACOES ERECOMENDAGOES

a) Oriente os operadores dos equipamentos, tendo como base o Manual de
Instalagdo e Operagdo do equipamento.

b) Certifique-se de que as instalagGes hidraulica, elétrica, de gas e de exaustdo no
local onde o equipamento sera instalado sejam feitas por uma empresa ou técnico
especializado.

c) Antes de acionar o servigo técnico autorizado, no Manual de Instalagdo e
Operagao constam algumas ocorréncias que podem ser sanadas sem a interferéncia
deumtécnico.

d) O desgaste natural do equipamento nao esta coberto pela garantia. Para garantira
produtividade e prolongar a vida util do seu equipamento, é fundamental higieniza-
lo adequadamente. A Prética oferece e recomenda adicionalmente um contrato de
manutengao preventiva.

e) Para acionar o servigo técnico autorizado da Préatica ou mesmo para qualquer
reclamacdo, sugestdo ou comentario sobre os servicos prestados por técnicos
autorizados, ligue para nosso servico de atendimento ao consumidor no telefone:
(35)3449-1200 (opgdo 3).

IDENTIFICACAO DO EQUIPAMENTO
(preencha para facilitar as chamadas técnicas)

MODELO: VOLTAGEM:
N2 SERIE: REVENDEDOR:
N2NOTAFISCAL: DATA COMPRA:




INSTRUCOES DE INSTALACAO

INSTALACAO ELETRICA

e Sempre seguir as recomendagdes de instalagdo do manual de instrugdes ou da
ficha técnica do produto. Essa ficha vem anexo junto ao manual, além de ser
enviado por e-mail no ato da aprovacdo do pedido, também esta disponivel em
nosso site (www.praticabr.com), em caso de duvidas entrar em contato com a
Assisténcia Técnica Pratica: 353449 1200—-Opcgdo 3.

e O aterramento da coifa é obrigatdrio.
* N3domolheofiodefor¢aouatomada.
¢ Mantenhaocabo de forgalonge de superficies aquecidas.
» Seocabodeforcafordanificado, ele devera ser trocado apenas por
técnicos autorizados, a fim de evitar riscos.
A e Somente técnicos autorizados devem abrir o painel do
equipamento.

* Um ponto equipotencial é fornecido no painel traseiro da coifa.

eObs: O equipamento possui um conector de interligagdo para outros
equipamentos. Esse conector visa manter diversos equipamentos

com o mesmo potencial elétrico. Ndo sendo necessariamente o terra
de uma ligagdo local. Esse conector estd localizado na parte traseira

do equipamento é identificado com o simbolo aolado:

* Esteequipamento deve ser devidamente aterrado para evitar choque elétrico.

RECOMENDACOES GERAIS

. ¢ Ndo utilize esse produto préximo de dgua como pias, piscinas ou
% locais muito Umidos.
A e Ndocubraoubloqueie qualquer abertura do aparelho.

» Na3doutilize a coifaem ambientes externos.



INSTRUCOES DE INSTALACAO

DIMENSOES - COIFA CONDENSADORA

OBS.: COTAS EM MILIMETROS (mm)

VISTA LATERAL

VISTA FRONTAL

A C D
»| 4 L
o}
— L B 1L
I i
COIFA PARA FORNO HPE80/100 e Fit 4.6 994 194 62 895
COIFA PARA FORNO HPE120 1311 194 62 895
VISTA SUPERIOR
Saida de Dreno Cabo de
A/ alimentacéo

Vapor “a Ug

b




INSTRUCOES DE INSTALACAO

INSTALACAO

1 - Posicione a coifa no mesmo alinhamento do forno Pratica HPE80/100/120 e Fit
4.6.

/

2 - Conecte o duto flexivel na entrada da coifa utilizando os fixadores e juntas de
vedagdo que acompanham o produto.




3 - Conecte a outra ponta do duto na saida do forno Pratica HPE80/100/120 e Fit
4.6 utilizando os fixadores que acompanham o produto.

5-Conecte o cabo de alimentagdo numa

4 - Conecte a mangueira de dreno na
tomada conforme as recomendacdes

saida da coifa. Conecte a um ralo ou
saida de agua ja utilizada.

elétricas.

T

6 - A coifa ligard automaticamente
quando o forno Pratica HPE80/100/120
e Fit 4.6 for acionado e atingir a
temperatura de trabalho.

CLECAROEALOVSERELLEL
CAECOCLEAEIDOERIBESLE




APLICACAO

* A Coifa Condensadora Prdtica é utilizada na preparagdo de produtos de
panificacdo e confeitaria em geral. Deve ser utilizada com os fornos Pratica
HPE80/100/120, Lastro Fit4.6 e Lastro Fit6.8.

« A Coifa Condensadora Prdtica é de uso exclusivo comercial.

INSTRUCOES DE OPERACAO
OPERACAO

* Acoifade condensagdo ndo necessitade nenhum comando parafuncionar.

e 0 equipamento liga e desliga automaticamente quando os vapores captados do
forno atingirem a temperaturade 70°C.

* Osistema de condensacdo da coifa transforma os vapores do forno em agua que
serd descartada com a instalagdo da mangueira de dreno que acompanha o
equipamento.

INSTRUCOES DE HIGIENIZACAO

HIGIENIZACAO

* A coifa deve ser higienizada semanalmente. Em caso de uso mais intenso
recomenda-se a higienizacdo diaria.

* Para limpeza da superficie externa utilize uma esponja macia e sabdo neutro
para remocao da sujidades. Retire completamente o sabdo com um pano Umido.
Na sequéncia passe pano Umido vinagre de alcool para remocdo de qualquer
produto residual. Finalize com pano seco.

* Nunca utilize esponjas de aco, facas, espatulas ou qualquer outro objeto
perfurante ou abrasivos.

RECOMENDACOES DE HIGIENIZACAO

e N3do permita que residuos de alimentos ou outros detritos se acumulem na
superficie do equipamento.

* N3ao utilize jatos de dgua para limpeza.

e Nuncaderrame dgua sobre a superficie exterior do produto.

* N3do use esponjas de aco, objetos perfurantes ou abrasivos para a limpeza das
superficiesinterna e externa do forno.

* N3aoutilize limpadores a vapor para higienizagao.



Qualquer duvida contate nossa assisténcia técnica.

Assisténcia técnica Pratica:
+55 (35) 3449-1200 opgdo 3

COIFA DE CONDENSAGAO - PORTUGUES
CODIGO: 742333
MANUAL DE INSTALAGAO E OPERAGAOQ
AGOSTO 2023 - REVISAOQ 05
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